
 

 

 

Vinho do Porto de uma só colheita, produzido apenas em anos 

de excecional qualidade. Envelhecido em vasilhas de carvalho, é 

engarrafado entre o segundo e o terceiro ano após a vindima. 

Durante o estágio em garrafa, vai gradualmente adquirindo o 

extraordinário estilo de um grande vinho de guarda. 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

 

  

MANOEL D. POÇAS JUNIOR – VINHOS, S. A. - Rua Visconde das Devesas, 186 – P. O. Box 1556  - 4401-901 Vila Nova de Gaia – Portugal- Phone: (+351) 223 771 070 / Fax: (+351) 223 771 079 - E-mail: info@pocas.pt 

 

 

Tinto doce - Porto Vintage 

Portugal - Região Demarcada do Douro 

Ervedosa do Douro (Cima Corgo); Numão (Douro Superior) 

Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta 
Barroca, Tinto Cão 

40-60 Anos 

Xisto 

Manual, com transporte em caixas de 30 kg 

Fermentação controlada com macerações prolongadas, 
interrompida por adição de aguardente vínica. 

Rigorosamente controlado, em cascos de carvalho, por 
sucessivas provas, até obter o certificado do Instituto do 
Vinho do Porto. 'Vin de Garde' por excelência, prossegue o 
envelhecimento em garrafa durante longos anos até ao 
momento de ser consumido. 

2015 

Jorge Manuel Pintão / André Pimentel Barbosa 

 

Rubi intenso. 

Grande intensidade aromática onde predominam os aromas 
florais, mas com bastante fruta madura e alguma resina. 

Equilibrado com taninos firmes e acidez ajustada, tornando 
o vinho sedoso e elegante. Um final frutado, bem expressivo 
e persistente. 

 

20,03 % VOL. 

112,00 g/L 

3,84 g/L em Ácido Tartárico 

3,70 
 


